LOMBO
CUCINIERI & CO. iJ'PY'QVI'z’aO dal Lunedi al Venerd
BRUNCH

Scopri tutti

ROSTI (accunm /7€ 12,00 i nosti meno

Schiacciata di patate+, zucchine a carpaccio, salmone affumicato, pomodorini

FRENCH BURGER capcenenn /€ 10,00 “NEW”

Pane all'vovo, hamburger 200gr. cheddar, bacon, insalata e salsa smoky

PRIMI PIATTI

TORTELLONI @spcaininy /7€ 15,00

Tortelloni con ripieno di ricotta di bufala alla Gricia tartufata

FUSILLI agorpcmciv /7 € 9,00

Fusilli con tonno e spada* alla siciliana

TOKIO BREAKFAST cacinty// € 9,00

MEZZE MANICHE INTEGRALI axrcmciv // € 9,00 Riso saltato e speziato con zenzero, salsa di
Mezze maniche integrali con pesto, pomodorini e zucchine soia, sesamo, verdurine di stagione
RISOTTO caciv /7 € 9,00 (VEGAN)

Risotto con castagne e speck

| GRANDI CLASSICI aciv /7 € 8,00

Pasta al pomodoro // Pasta al ragt // Puttanesca // Amatriciana

PIATTI FREDDI

TARTARE (A cennny /7€ 11,00

Battuto di manzo con pomodori secchi, mozzarella di bufala e acciughe

CARNE SALADA (aceninny //€ 12,00

Carne salada con insalatina, pomodorini, petali di pane e feta

POKE (aspceninn /7€ 13,00

Riso al vapore aromatizzato, con gamberi*, avocado, salmone affumicato, pomodorini, anacardi

PINETRA o PADELLA

TAGLIATA xc) /7€ 19,00

Tagliata di scamone 250gr. (Razza Bretone) servita con patate al forno e insalata

HAMBURGER acenwnn /7€ 11,00

Pane-, Hamburger 200 gr., bacon, cheddar, salsa barbecue, pomodori + patate al forno

MANGIAFUOCO (PICCANTE) aceninn 7/ € 10,00 (NEW)

Pane, pollo sfilacciato affumicato, provolao, soppressata piccante, insalata, maionese al pepe verde+ patate

ARROSTICINlace) /7€ 17,00

Arrosticini di pecora/agnello serviti con formaggio fresco alle erbe patate e insalata

CONTORNO DI VERDURE () // € 4,00

DEGEERT

SORBETTO (accum // Sorbetto alla frutta (secondo disponibilita dei gusti) //€ 5,00

LIEVITATI cacemcn) // Panettone o Veneziana del nostro laboratorio serviti con crema // € 5,00

MERINGA (accum) // Meringa a pezzi con crema pasticcera, panna e fragole fresche //€ 5,00

GENTILI CLIENTI, NON CHIEDETECI PARTICOLARI MODIFICHE Al PIATTI, LI ABBIAMO STUDIATI PER ESSERE GUSTATI AL MEGLIO CON GLI INGREDIENTI PROPOSTI. GRAZIE

ELENCO DEGLI ALIMENTI ALLERGENICI UTILIZZATI PER LE NOSTRE PREPARAZIONI :
(A) GLUTINE (B) CROSTACE! (C) UOVA E DERIVATI (D) PESCE E DERIVATI (E) ARACHIDI E DERIVATI (F) SOIA E DERIVATI (G) LATTE E DERIVATI (H) FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
(1) SEDANO E DERIVATI (L) SENAPE E DERIVATI (M) SEMI DI SESAMO E DERIVATI (N) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI (0) LUPINO E DERIVATI (P) MOLLUSCHI E DERIVATI.
*11 Prodotto subisce il processo di abbattimento di temperatura e surgelazione
In questo esercizio serviamo acqua potabile trattata e acqua potabile trattata e gassata secondo il Decreto legislativo 23 giugno 2003, n. 181, Art. 13



